SORTIMENTETS
SAMMENSATNING

Driftsikkerhed, betjeningssikkerhed,
funktionalitet, nem rengaring og lang
holdbarhed gar disse apparater
ideelle til kogning i vand af kad, fisk,
grentsager, pasta osv. og il
tilberedelse af alle typer veeske eller
tyk mad (bouilloner, meelk, supper,
meelkedesserter osv.) uden, at de
kleber sig fast til kasserollen.
Temningsbesveeret er mindsket
takket vaere den automatiske,
standardmaessige tippeanordning,
der er i overensstemmelse med de
strengeste sikkerhedsforskrifter. De
beskrevne modeller pa dette ark er
elektriske tippekasseroller beregnet
til kogning. De har en kapacitet fra
40 liter op til 100 liter og har en
elektromekanisk styring.

Model 232165

BASIC

ELEKTRISKE KIPGRYDER Jr.l. %

FUNKTION OG
OPBYGNING

# Konstrueret i rustfrit stal (AISI 304)
for at imgdekomme de hgjeste
hygiejnestandarder.

+ Syrefast kasserolle fabrikeret i
rustfrit stal (AISI 304) med
indvendige, runde hjgrner.

+ Det indirekte varmesystem, der
anvender maettet damp ved en
temperatur pa 108°C i en foring med
et automatisk luftudsugningssystem,
giver et mere naensomt
opvarmningsmgnster, der er
velegnet ved tilberedelse af delikate,
meelkebaserede retter.

o Fastlag, der kan drejes rundt, i

+ De elektriske varmeelementer
sidder i foringens vand, sa der
undgas varmetab.

Kasserollens store diameter og
flade dybde sikrer en neensom
behandling af maden

& Takket veere den ergonomiske
form kan kasserollen ogsa bruges til
sma maengder mad

+ Sikkerhedsventil, der kontrollerer
trykket pa dampen inde i foringen
(maks. tryk pa 0,5 bar)

+ Sikkerhedstermostat til kontrol af
vandniveauet

+ Kasserollens kraftige isolering

muliggar en stor reduktion af
energiforbruget og en lav
omgivelsestemperatur

+ Ventil til fiernelse af trykket lader
luften slippe ud af foringen.

+ Kar, der kan tippe over 90°

# Alle modeller opfylder de
standarder, der kreves af de
vaesentligste internationale
godkendelsesmyndigheder og er (€
-maerkede

+ 98% af vaegten kan genbruges

& CFC-fri emballage.

rustfrit stal (AISI 304)

i d EGENSKABER MODELLER
. ElektrlomekamSk Styrmg PE040 PE060 PE080 PE100
& Motoriseret t|pn|ng 232165 232166 232167 232168
i i H A Udvendige mal - mm
* Tlppeaksen08|dder m_|dt pa dybde 50 700 10 750
kasserollen, sa det muligt at fylde hojde 900 900 900 900
; Nyttekapacitet kogekar - I. 40 60 80 100
hﬂ]e beh0|dere Arbejdstemperatur - min./max. - °C 30,108 30,108 30,108 30,108
+ |IPX5-vandbeskyttelse Effekt - kW
installeret-elektrisk 12 12 15 15
* |SO|eret kar’ der kaon h0|de en Kipnings-mekanisme Automatisk Automatisk Automatisk Automatisk
temperatur under 40°C Beering Central Central Central Central
Nettoveegt - kg 87 91 98 106
Forsyningsspaending 400V, 3N,50 | 400V,3N,50 | 400V, 3N,50 | 400V, 3N, 50




232165, 232168, 232167, 232166
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SIZE Ja b c d e f
40 500 540 1585 215 300 240
60 540 580 1620 155 280 320
80 580 620 1655 135 260 350
100 620 660 1690 75 240 350
FORKLARING
PE040 PE060 PE080 PE100
232165 232166 232167 232168
A - Varmtvandstilslutning 12" 1/2" 1/2" 1/2"
B - Koldtvandstilslutning 12" 1/2" 1/2" 1/2"
C - Vandaflgb 12" 12" 12" 12"
| - Eltilslutning 400V, 3N, 50 400V, 3N, 50 400V, 3N, 50 400V, 3N, 50
TILBEH@R MODELLER
PE040 PE060 PE080 PE100
232165 232166 232167 232168 eNet =
BUNDRIST 100L 928016
BUNDRIST 40L 928013
BUNDRIST 60L 928014
BUNDRIST 80L 928015
FASTSP/NDING AF NEDST@B. (1 PR GRYDE) 928002 928002 928002 928002
KOGEINDSATS 100L, 3 PAKRAVET PR GRYDE 928020 eC{'
KOGEINDSATS 40L, 2 PAKRAEVET PR GRYDE 928017 50 11001
KOGEINDSATS 60L, 2 PAKREVET PR GRYDE 928018
KOGEINDSATS 80L, 3 PAKR/EVET PR GRYDE 928019
L@FTEKROG TIL KOGEINDSATS, 2 PAKREVET 928021 928021 928021 928021
MALEPIND 100L 928008
MALEPIND 40L 928005
MALEPIND 60L 928006
MALEPIND 80L 928007
MONTERINGSRAMME (FASTG@RES PA GULV) 928003 928003 928003 928003
NEDST@BNINGSRAMME (1 PR. S@JLE) 928001 928001 928001 928001
SI 8 MM HULLER 100L 928012
SI8 MM HULLER 40L 928009
SI'8 MM HULLER 60L 928010 Z ANUSSI
SI 8 MM HULLER 80L 928011
VENSTRE S@ILE 928000 928000 928000 928000 PROFESSIONAL
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