Betjeningsvenlige kvalitetsprodukter til det professionelle storkgkken



InoPa — kipstegeren med rustfri pande
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¢ Hygiejnisk pande i rustfri stal

¢ Nem renggring

¢ Jeevn varmefordeling

e Kort reaktionstid

¢ Tre storrelser

® 90 mm eller 120 mm dyb

e To zoner pa InoPa 209/212 og 309/312

¢ Plant 14g kan anvendes til fraszetning

¢ Forsyningsadskiller

e Elektrisk, trykknapsbetjent kipfunktion InoPa 209 med

¢ Trinlgs, termostatisk varmeregulering hejderegulerbar sojle

e MAl tilpasset gastronorm kantiner

Mulige understel

¢ Fast sgjle

® Hgjderegulerbar sgjle

e Fast stativ

¢ Hgjderegulerbart stativ

¢ Til montage pa vag, fast hgjde

¢ Til montage pa veeg, hgjde-
regulerbar veegmontage

InoPa 309 pa stativ



Ekstraudstyr

¢ Hgjderegulering

e Luftgardin over forkant pande

¢ Fodpedal for kip

e Holder for GN-kantiner

e Rist for GN-kantiner

e Udlgbstud i venstre side

¢ Hindtag og hjul for nem flytning
¢ Sidehylde

e Lost lag

e Skabelon for fastgerelse af sgjle

¢ Nedstgbningsfixture for sgjle

Elektrisk trykknapstyret
hgjderegulering og kipning.

Kipstegeren med mange muligheder

Med kipstegeren InoPa szettes der
nye standarder for kipstegere. Den
rustfrie pande er nem at renggre
grundigt efter brug uden at der
opstar risiko for rustdannelse.

Med en 90 mm dyb pande er InoPa
velegnet til stegning, sautering og
braisering af savel kod, ris og gront-
sager. Ogsd mindre portioner af
sammenkogte retter kan fremstilles

i kipstegeren.

Kipstegeren kan ogsa leveres med
en 120 mm dyb pande. InoPa er
opbygget af rustfrit stal og den spe-
cielle konstruktion, materialevalget
og de teetliggende, kraftige varmele-
gemer gor varmefordeling jeevn.

Laget er heengslet og afbalanceret
med en gasfjeder, sa det let kan
abnes og ikke utilsigtet falder i. I
lukket tilstand kan laget anvendes til
fraseetning.

Den trykknapsbetjente, elektriske
kipfunktion ger det nemt og sikkert
at tomme og rengore panden.

Tekniske data

Pandestorrelser:

InoPa 109: 490x515x90 mm (24 L)
InoPa 209: 735x515x90 mm (36 L)
InoPa 309: 960x515x90 mm (47 L)

Pé sgjle, stativ eller til veegmontage
Mulighed for elektrisk hgjderegulering

Sarg, 1ag, sojle, stativ og pande i
rustfrit stal

Elektrisk kipfunktion

Temperaturstyring med termostat

Med fodpedal for kip som ekstra-
udstyr kan panden kippes mens
brugeren har begge haender fri.

Kipstegeren findes i tre storrelser og
kan leveres pa sgjle, stativ eller til
montage pa veeggen. InoPa 209/212
og InoPa 309/312 er begge udstyret
med to separate varmezoner, sa det
er muligt f.eks. at stege pa den ene
zone og samtidig holde maden varm
pa den anden.

Efter gnske kan kipstegeren ogsa ud-
styres med elektrisk, trinlgs hojdere-
gulering, saledes at brugeren kan til-
passe arbejdshgjden. Andet praktisk
ekstraudstyr er f.eks. luftgardinet, der
ved tilslutning til kekkenets indblaes-
ningssystem, kan lede stegeos vaek
fra brugeren og op i emhaeetten.

InoPa kan leveres til 3~230V,
3~400V, 3~400V+N, 3~440V og
3~480V.

To seperate varmezoner pa InoPa 209
og InoPa 309

Maksimal temperatur pa stegepladen
250°C

Bredt laggreb for tohandsbetjening
Trykknap pé siden for sikker kipning
Justeringsskruer under sgjlen

Modeller pa stativ har stilleskruer pa
alle fire ben

Arbejdshgjde: 900 mm



Du finder gryder, kogeborde og flere kipstegere i vores brochuer pd www.joni-foodline.dk
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